6768 Alsace

+ Beschreibung

Zutaten: 1 kg Kartoffeln, 1 Zwiebel, 1 Essléffel Senf, 3 Essloffel Ol, 3 Essloffel Essig, 10 cl Créme
fraiche, 5 cl Bouillon, Salz, Pfeffer.

Fir 6 Personen

Zubereitung: 20 Minuten, Kochen: 20 Minuten.

Einen groRRen Topf mit Wasser zum Kochen bringen, die Kartoffeln hinzugeben und rund 25 Minuten
kochen lassen. Nach dem Abktihlen die Kartoffelschale abziehen, die Kartoffeln in Scheiben schneiden
und in eine Schissel geben. Warme Bouillon und Creme fraiche dartiber geben. Die Zwiebel in feine
Streifen schneiden. Die Salatsauce aus Senf, Essig, Ol, Salz und Pfeffer zubereiten. Die Kartoffeln damit
Uberziehen und vorsichtig vermengen.
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