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WINSTUB DU CHAMBARD
Kaysersberg Vignoble

  03 89 47 10 17

@ Kontakt  
   www.lechambard.fr http://www.facebook.com/hotelr... 
https://goo.gl/maps/diiTncQLrF...

9 Rue du Général de Gaulle
68240 Kaysersberg Vignoble

+ Beschreibung

tel:03 89 47 10 17
tel:03 89 47 10 17
tel:03 89 47 10 17
http://www.lechambard.fr
http://www.lechambard.fr
http://www.lechambard.fr
http://www.facebook.com/hotelrestaurant.lechambard/?ref=page_internal
https://goo.gl/maps/diiTncQLrFhpKUMt7


Seite 2 auf 2

TOURISMUSBÜRO
Place du Beffroi - BP 104 F-67213 Obernai Cedex

Telefon : +33 (0)3 88 95 64 13 - Fax : +33 (0)3 88 49 90 84

Der Winstub du Chambard ist eine authentischere elsässische Gasthof in Kaysersberg. Es befindet sich in

einem Haus aus dem 18. Jahrhundert. Die Atmosphäre ist köstlich, rustikal und freundlich.

Das Menü des Winstubs du Chambard bietet eine traditionelle Küche und verfeinert die Spitzenprodukte

des Elsass: Schnecken, Gänseleber, Zander, Hecht, Münsterkäse, Lamm, Aufschnitt, Pflaumen, Spargel

und vieles mehr Andere ... Wie Sie sich vorstellen können, erfreuen sich die Gäste an Sauerkraut oder

Baeckeoffe, begleitet von einem Glass Riesling.  In das Restaurant finden Sie geschnitzte Stühle,

traditionelle Gegenstände und große Tische, ganz aus Holz, wie in den alten elsässischen Tavernen.

Das hilfsbereit Team versucht Gastfreundlichkeit mit Offenherzigkeit vereinbaren.

Eine Vielfalt an Aromen, sachkundig eingesetzt in Gerichten, die virtuos auf der kulinarischen Partitur des

Elsass spielen, die Küchenchef Olivier Nasti meisterlich modernisiert hat.

Mitten in Kaysersberg, der Winstub du Chambard empfängt jeden Tag seine Gäste. Es befindet sich nur

25 Minuten von Colmar entfernt.

Die Weinstube wurde mit einem Bib Gourmand und 1 Fourchette im Guide Michelin, 1 Toque im Guide

Gault & Millau.

Horaire(s) d'ouverture

 Période du 30/01/2025 au 23/12/2025
Lundi de 12:00 à 14:00 et de 19:00 à 21:00
Mardi de 12:00 à 14:00 et de 19:00 à 21:00
Mercredi de 12:00 à 14:00 et de 19:00 à 21:00
Jeudi de 12:00 à 14:00 et de 19:00 à 21:00
Vendredi de 12:00 à 14:00 et de 19:00 à 21:00
Samedi de 12:00 à 14:00 et de 19:00 à 21:00
Dimanche de 12:00 à 14:00 et de 19:00 à 21:00
Période du 17/01/2026 au 23/12/2026
Lundi de 12:00 à 14:00 et de 19:00 à 21:00
Mardi de 12:00 à 14:00 et de 19:00 à 21:00
Mercredi de 12:00 à 14:00 et de 19:00 à 21:00
Jeudi de 12:00 à 14:00 et de 19:00 à 21:00
Vendredi de 12:00 à 14:00 et de 19:00 à 21:00
Samedi de 12:00 à 14:00 et de 19:00 à 21:00
Dimanche de 12:00 à 14:00 et de 19:00 à 21:00
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