6768 Alsace

+ Beschreibung

Génseleber am Stick, im Topf, seltener im Blatterteig, obwohl diese seit dem 18. Jahrhundert die beriihmte
StralRburger Ganseleber ist. Zu verdanken ist sie dem Koch und Konditor des Marschalls von Contades,
Jean-Pierre Clause. Das Stopfen der Ganse geht in Wirklichkeit auf das alte Agypten zuriick und wurde dann
lange von Juden in Mitteleuropa praktiziert. Man isst an Festtagen frisch, kalt oder gebacken.
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