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Une jolie béatisse typée de la région et des produits scrupuleusement sélectionnés chez de petits producteurs, voila
la recette proposée par Nicolas Laurent, secondé par ses parents, Doris et Olivier.

La fraicheur des fruits et Iégumes du maraicher voisin et des fermes alentours sublime les assiettes.

Ici, on respecte I'environnement en valorisant les produits du début a la fin. Au menu, renouvelé au fil des saisons
et des envies du chef, un gravlax de truite aux agrumes, du ris de veau aux morilles et aux asperges, une jolie
cbte de beeuf a partager, du gibier des chasses locales et pour terminer sur une note sucrée, des profiteroles et
glace a la vanille de Madagascar.

Terrasse ombragée de mdriers-platanes avec vue sur le bassin et la fontaine.

Les+ : Hétel de charme. Privatisation possible.

Horaire(s) d'ouverture

Période du 01/01/2025 au 31/12/2026

Mardi de 12:00 a 14:00 et de 19:00 a 20:45
Mercredi de 12:00 a 14:00 et de 19:00 a 20:45
Jeudi de 12:00 a 14:00 et de 19:00 a 20:45
Vendredi de 12:00 a 14:00 et de 19:00 a 20:45
Samedi de 19:00 a 20:45

Dimanche de 12:00 a 14:00

Ouverture durant les fétes de fin d'année 2025-2026
25 décembre midi

25 décembre midi - groupe
31 décembre soir

Label restauration

Chefs d'Alsace
Tables et auberges de France

Tarifs

Cartede 19295 €
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