6768 Alsace

+ Descriptif

Ingrédients : 1 kg de pommes de terre, 1 oignon, 1 c. a soupe de moutarde, 3 c. a soupe d’huile, 3 c. a
soupe de vinaigre, 10 cl de creme fraiche, 5 cl de bouillon, sel, poivre.

Pour 6 personnes
Préparation : 20 min, cuisson : 20 min.

Portez une grande casserole d’eau a ébullition, ajoutez les pommes de terre et faites-les cuire 25 min
environ. Une fois refroidies, épluchez les pommes de terre et coupez-les en rondelles dans un saladier.
Arrosez-les avec le bouillon tiéde et la créme fraiche. Emincez I'oignon. Préparez la vinaigrette avec la
moutarde, le vinaigre et I'huile, salez, poivrez. Nappez-en les pommes de terre puis mélangez
délicatement.

OFFICE DE TOURISME

Place du Beffroi - BP 104 67213 Obernai cedex 4:FT‘1"‘[-|_ -

page 1 sur 1 Tél: 03889564 13 - Fax : 03 88 49 90 84


http://www.tcpdf.org

